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Votre jus de tomate est un

peu fade pour faire un Bloody

Mary qui épatera vos amis ?

Ajoutez quelques gouttes de

ce vinaigre. On vous promet

qu'il sauvera votre cocktail ! 

Dans un tartare de bœuf,

quelques gouttes de ce

vinaigre et vous rehaussez

votre recette.  

En vinaigrette pour une

salade de boulgour ou de

pâtes, accompagnée de

petits morceaux de chèvre

frais, quelques herbes

aromatiques et des tomates

séchées.

 

  

Comment
s'en 
servir ? 

Les vinaigres de pulpe sont

de véritables condiments

de fruits et légumes. Ils

apportent une délicate

touche d'acidité associée à

l'authentique saveur du

fruit ou du légume.

100 % naturel, ajoutez une

touche de tomate à toutes

vos créations !  
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