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VINAIGRE
BALSAMIQUE
IGP DE
MODENE ORG

Le vinaigre balsamique IGP
de Modene dans une version
Premium. Vieilli minimum 12
ans en futs, il développe
durant ces années des
aromes pleins de
gourmandises. Vous pourrez
retrouver des notes de figues
ou encore de pruneaux.

Un balsamique naturellement
sirupeux du fait de son long
vieillissement.




