
SÉSAME
TOASTÉ

H U I L E  D E

TERGA GASTRONOMIE



Votre meilleure alliée pour

cuisiner asiatique ! Faites

mariner votre poulet dans un

mélange de notre huile, de

sauce soja et de gingembre.

Servir avec des nouilles

chinoises et des petits

légumes. Simple et efficace !  

Un accord parfait avec le

poisson. Sur un tartare de

saumon, une huitre ou du

thon. 

Pour les audacieux, réalisez

vos desserts  au chocolat en

les agrémentant d'huile de

sésame en guise de corps

gras...

 

Comment
s'en 
servir ? 

Cette huile est élaborée à

base de sésame blond

toasté. 

Au nez, des notes

d’arachides et de

cacahuètes. En bouche,

beaucoup de délicatesse.

Le goût gourmand du

sésame juste toasté s'exalte

et se prolonge sans aucune

amertume.

HUILE DE
SÉSAME
TOASTÉ


