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TERGA GASTRONOMIE



Les recettes marocaines sont

nombreuses à inclure cet

ingrédient ! Une pastilla, un

tajine, vous serez directement

plongé dans les saveurs du

Maroc... 

Une vinaigrette étonnante à

l'aide de notre ketchup de

betterave. Servez-là avec une

salade de mâche, des noix et

du chèvre chaud. Une entrée

simple et délicate.  

Le mariage parfait dans une

salade d'endives et avec tous

les légumes terreux (carottes,

betteraves, céleri rave,...)  

 

Comment
s'en 
servir ? 

Notre huile d'argan Bio est

aujourd'hui utilisée par les 

 plus Grands Chefs Etoilés. 

Les amandons sont

récoltés dans les régions

d'Agadir et d'Essaouira. 

Un agréable goût torréfié,

qui rappelle la noisette et

une texture très veloutée

vous ravira le palais.  
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