
 BIANCO
AU SAFRAN

B A L S A M I Q U E

TERGA GASTRONOMIE



En assaisonnement d'un

tartare de poisson, avec une

huile d'olive, il apportera la

touche gastronomique qui

épatera vos proches et votre

palais.  

Le risotto au safran , un

classique italien que vous

pouvez réaliser grâce à ce

parfum bien présent dans ce

vinaigre, il apportera en plus

de cet arôme des notes

totalement naturelles de

pêches blanches pour plus

d'originalité.   

Un produit d'exception à
utiliser en sucré pour une
salade de fruit ou élaborer
une glace ... 

Comment
s'en 
servir ? 

Le  balsamique blanc au

safran, une démarche à  la

recherche de l'excellence.

Grâce à du moût de raisin

blanc savamment choisi

associé à un safran de

qualité Premium AOP du

Maroc. 

Un produit comme vous

n'en avez jamais goûté ! 

 BALSAMIQUE
BIANCO AU

SAFRAN 


